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MILCHHOF STERZING

arbe hat denn die Kuh?

® WelcheF

$ Woher kommt die Milch?

i ing Bananen
‘ wachsen in Sterzing b X
b gggr warum steht da sudtirol drauf?

Du hast dir auch all diese Fragen
schon einmal gestellt?

Na worauf wartest Du dann noch?

Wir geben Dir Antworten auf diese
und noch viele Fragen mehr!

INFORMATIONEN UND ANMELDUNG UNTER:

+39 047276 41 55
marketing@milchhof-sterzing.it

Wer den Riickweg nicht zu FulR zuriicklegen mochte,
der kann bequem unweit vom Milchhof Sterzing den
Bus verwenden.

Die Linien 312, 314, 315, 319 verbinden Dich mit
den umliegenden Talschaften, sowie dem Stadtzent-
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Sterzing-Ratschings
Vipiteno-Racines

TOURISMUSGENOSSENSCHAFT
Sterzing - Pfitsch - Freienfeld

Stadtplatz 3 | 39049 Sterzing
Sudtirol — Italien

+39 0472 765 325
info@sterzing.com
www.sterzing.com

MILCHHOF STERZING
Genossenschaft & landwirtschaftliche Gesellschaft

Jaufenpass-StraBe 108 | 39049 Sterzing
Sudtirol — Italien
+39 0472 764 155
info@milchhof-sterzing.it
www.milchhof-sterzing.it
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rum und somit auch mit dem Ausgangspunkt.

AUTONOMT PROAVIMOLY (
PROVIMT AUTONCMA ol EU-Ver o Fing. U
FLER Flasn BOTEN * oipcuzane WECAN  1xssons N 1305013
SUDTIRCL ALTO) ADHGE

Higr irvestiert Europa In die lndlichen Gebsein
L'Eurega invesis nalls sone rurall

Genauere Informationen und den Uhrzeiten
unter www.sii.bz.it
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RIDNAUN - RATSCHINGS

312, 314, 316, 319

Lol o

BRENNER >

Bushaltestelle
310, 312, 314, offentlicher Parkplatz
315, 316, 319
F Bahnhof
Autobahn
Einkaufsmoéglichkeit

BRIXEN , ~
\V - A FuBgdngerzone
VIPITENO et Information

Krankenhaus

-® Riickweg (Sehenswiirdigkeiten)

L

Frische Wiesenkrauter und knusprig ge-
trocknetes Heu sind Bestandteile des Fut-
ters unserer Kiihe. Bei der Fiitterung der
Tiere wird natiirlich strengsten darauf ge-
achtet, dass der Boden schonend und mit
Sorgfalt bearbeitet wird.

Nur so entsteht gute Milch!

Eine Kuh gibt im Schnitt ca. 20-30 Liter Milch, abhangig
von der Rasse, dem Futter und vielen weiteren Faktoren.
Wichtig dabei ist der liebevolle Um-
gang mit dem Tier, eine schonende

Art zu Melken und die Leidenschaft
am Bauersein.

Im Sommer ist die Arbeit am Hof besonders an-
strengend. Die Felder miissen bearbeitet und
das frische und saftige Gras muss geerntet
werden. Nach wenigen Tagen kommt das X
getrocknete Heu in den Heustadel und %&
wartet dort darauf, an die Kiihe verfiittert )

zu werden.

Einige Bauern hier in der Umgebung leben Unsere Milchwagenfahrer bringen taglich die Die Milch wird primar pasteurisiert, homogenisiert
hoch oben und haben nur kleine Mengen Za> Milch frisch in den Milchhof Sterzing. Nach und dann zusammen mit den Bakterien in die Rei-
Milch. Damit der Milchwagenfahrer nicht zu / eingehender Kontrolle der Qualitat fetanks gegeben. Dabei arbeiten die

jedem einzelnen hinfahren muss, bringen ;v/ wir die Milch in die Tanklager ge- Bakterien ca. 6 bis 10 Stunden bei einer

die Bauern die Milchkannen zu den Sammel- \ pumpt, wo die Milch darauf Temperatur zwischen 30 und 35°. Das Jo-

stellen. Dort warten diese, bis sie immer zur wartet, zu leckerem Joghurt ~ | ° ‘r, ghurt wird dadurch von Stunde zu Stunde

gleichen Zeit abgeholt werden. verarbeitet zu werden. AN—T—7 cremiger.

Naturjoghurt wird direkt nach der Fermentation ab- In der Ruhe liegt die Kraft. Der Joghurt wird im Unser Roboter auf der Schiene bringt die ge-
gefiillt. Doch wie kommt die Frucht in den Becher? Kiihiregallager bei ca. 4 Grad langsam runterge- kithlten Joghurts vollautomatisch direkt in
Leckere Fruchtzubereitungen werden unterge- kithlt und darf 20 Stunden ruhen. Dabei wird das groBe Logistikzentrum. Dort werden
mischt und verfeinern so den Geschmack des der Joghurt cremig und aufregend frisch. — die Paletten fiir den Versand vorbereitet,
Joghurts. Es entstehen die verschiedensten Wahrend dieser Pause kontrolliert unser = zusammengesellt und kontrolliert. Bei
Kreationen. Vom klassischem Erdbeerjoghurt Labor auch die Qualitat der hergestell- &= — einer Temperatur von 4-6 C° bleiben

bis hin zum exotischem Mango-Vanillejoghurt. ten Produkte. e die Joghurts schon gekiihlt.
Da ist fiir jeden was dabei! )

("o GBI

Nun aber schnell, der Joghurt muss raus in den Super- Die Produktpalette des Milchhofes Sterzing ist bunt ge- Bereits seit 1884 gibt es den Milchhof Sterzing. Urspriing-
markt! Dabei wird der Joghurt auf Paletten direkt in mischt. Nicht nur unzahlige verschiedene Geschmacks- lich als Dampfmolkereigenossenschaft im Stadtzentrum von
den LKW gehoben. Gekiihlt erreichen die sorten, sondern auch verschiedene 5 =) Sterzing gegriindet, zahlt der Milchhof

Joghurts alle Regionen Italiens, aber GroBen und Verpackungen gibt es zu Sterzing aktuell 600 Mitgliedsbauern

auch Deutschland, Osterreich. Sogar entdecken. Joghurts mit viel und weni- § ° i und hat den Standort seit den 70er

bis nach Hongkong wird das Sterzin- ger Fett, mit und ohne Zucker, sogar ein y g § Jahren nun hier auf der griinen

ger Joghurt geliefert! Joghurt im Glas gibt es. Findest Du es? s C C Wiese etwas auBerhalb der Stadt.




